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Kulinarische Entdeckungsreise

Selbst die Corona-Pandemie konnte Natalie Wischer nicht davon abhalten, im Sommer 2020 bei der Rewe-Beschaffungsorganisation Rewe Far East in Hongkong
anzuheuern. Mit ihrer Art, Projekte und diversifizierte, internationale Teams zu leiten, hat die Globetrotterin ihre Vorgesetzten sofort tiberzeugt.

Wie starten Sie morgens in den Tag?
Miide, ich bin ein absoluter Nacht-
mensch. Fiir mich startet ein perfek-
ter Tag mit Sonnenschein, endet mit
einem Nachtlauf und hat im Schnitt
25 Grad Celsius

Das erklart vielleicht auch lhren Drang
hinaus in die weite Welt.

Andere Kulturen und Sprachen haben
mich schon immer fasziniert. Das fing
beim Schiileraustausch an und zieht
sich wie ein roter Faden tiber die Stu-

Natalie Wischer (27) ist seit Juli
2020 als Referentin der Ge-
schaftsfiihrung fiir Rewe Far East
(RFE) in Hongkong tatig. Ihre
internationale Karriere initiierte
sie mit einem dualen BWL-Studi-
um mit Praxisphasen beim Rei-
nigungstechnik-Weltmarktfiihrer
Karcher. Um sich auf kiinftige
Fiihrungspositionen bei RFE
vorzubereiten, will sie das Preis-
geld fiir Finanz- und Leadership-
Seminare an der Uni St. Gallen
verwenden.
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dienzeit bis hin zu meiner heutigen
Arbeit. Ich habe schon als Lehrerin
und Beraterin bei sozialen Projekten
in Kenia und Indien mitgewirkt und
konnte ein Praktikum bei der Delega-
tion der Deutschen Wirtschaft in Sri
Lanka absolvieren. Meinen Master
habe ich vor eineinhalb Jahren in Lis-
sabon gemacht.

Und direkt im Anschluss sind Sie bei
Rewe Far East in Hongkong durchge-
startet?

Ja, da ist ein grofer Wunsch in Erfiil-
lung gegangen. Ich wollte in der inter-
nationalen Welt des Handels und der
Lebensmittelindustrie arbeiten — und
zwar in Asien, mit direktem Bezug zu
meiner Heimat Deutschland. Rewe
Far East ist die Sourcing- und Be-
schaffungsorganisation der Rewe
Group im asiatischen Raum. Neben
dem Headquarter in Hongkong gibt es
noch weitere Niederlassungen in
Shanghai, Bangkok und Istanbul.

Was machen Sie konkret?

Die Kernaufgabe meines Verantwor-
tungsbereichs ist die Weiterentwick-
lung und Implementierung der Strate-
gieschwerpunkte, die inhaltlich eine
grofle Bandbreite aufweisen. Unter-
nehmensentwicklung, Lieferanten-
Management, Sourcing, Human Re-
sources und Controlling sind nur eini-
ge Stichworte. Auferdem bin ich
fachliches und organisatorisches Bin-
deglied zwischen der Rewe Group in
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Deutschland und der gesamten asiati-
schen Organisation.

Was denken denn lhre Freunde in
Deutschland iiber lhren Job?

Sie finden, dass er viel zu weit weg ist.
AuRerdem glauben sie, dass ich in
Hongkong zu einem groRen Teil
Urlaub mache und stindig im Re-
we-Markt einkaufen gehe. Rewe

hat hier aber gar keine Mirkte.

Aber vermutlich miissen Sie nicht

auf Einkaufserlebnisse verzichten,

oder?

Nein, tatsichlich findet man an jeder

Ecke einen Supermarkt in Hongkong.

Ich gehe sehr gerne Lebensmittel ein-

kaufen und noch viel lieber auf

kulinarische Entdeckungsreise.

Nicht nur im Alltag, sondern

auch im Urlaub. Ich bin prinzi-

piell immer und tiberall auf

Entdeckungstour. Sei es in

urbanen oder in lindlichen A
D

Gebieten, im In- und Aus- ~

land. Am liebsten natiirlich
gemeinsam mit Freunden, und
kombiniert wird das Ganze dann
mit Outdoor-Sport.

Wofiir wiirden Sie sich aktuell am
liebsten ehrenamtlich einsetzen?

Fiir den Ausbau von Schulen in Kenia
und Indien, wo ich mich wihrend ei-
nes Sabbaticals schon engagiert habe.
Auferdem ist hierbei auch das Thema
Berufsfindung spannend. ak/Iz 44-21

GUT GEWURZT MIT ALI GUNGORMUS
JETZT NEU IM LEH!

Mit der Entwicklung seiner eigenen, wirzigen Produkte verwdhnt
Ali GUngdérmius zusammen mit Ankerkraut jetzt auch in den eige-
nen vier Wanden mit einer abwechslungsreichen Kiche. Gewulrze

mit vielfaltigen Charakteren und einem Hauch von 1001 Nacht.

NOCH MEHR GUTE GRUNDE FUR ANKERKRAUT PRODUKTE

- Starke Wiedererkennung der Marke

« Unverwechselbares, hochwertiges Design

« Verkaufsstarke & einzigartige Gewulrzmischungen

-« Ohne Geschmacksverstdrker, Farbstoffe & Rieselhilfen

- Impulsstarke, attraktive Zweitplatzierungen
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RUNDUM-SERVICE FUR DEN LEH

Von der Produktion bis zum PoS. Profitieren Sie vom ; gt e 4 nach
> EG-Oko-Verordnung

umfangreichen Rila RSP-Dienstleistungspaket.




